
MENU
PRZYSTAWKI
STARTERS

1 TATAR WOŁOWY
SIEKANA WOŁOWINA, PIKLE, 
MAJONEZ TRUFLOWY, FOCACCIA

CHOPPED BEEF, PICKLES, TRUFFLE MAYONNAISE, 
FOCACCIA BREAD

32

2 BURRATA
BURRATA, PODSUSZANE POMIDORY, OLIWKI, 
RUKOLA, PESTO BAZYLIOWE, FOCACCIA

BURRATA CHEESE, SEMI DRIED TOMATOES, OLIVES, 
ROCKET LEAVES, BASIL PESTO, FOCACCIA BREAD

34

3 KREWETKI KRÓLEWSKIE
KREWETKI KRÓLEWSKIE 9SZT., POMIDORY 
PELATI MINI ROMA, CZOSNEK, PIETRUSZKA, SÓL, 
PIEPRZ, BIAŁE WINO, FOCACCIA

KING PRAWNS, PEELED TOMATOES, GARLIC, 
PARSLEY, SALT, GROUND PEPPER, WHITE WINE, 
FOCACCIA BREAD

49

4 BRUSCHETTA Z GRZYBAMI
SMAŻONE LEŚNY GRZYBY, PODSUSZANE 
POMIDORY, GORGONZOLA, CZOSNEK, SÓL, 
PIEPRZ, NATKA PIETRUSZKI, RUKOLA

BRUSCHETTE, FOREST MUSHROOMS ,SEMI DRIED 
TOMATOES, GORGONZOLA CHEESE, GARLIC, SALT, 
GROUND PEPPER, PARSLEY, FRESH ROCKET LEAVES

28

5 FOCACCIA PESTO
DOMOWEJ ROBOTY PESTO Z BAZYLII, CZOSNKU, 
ORZECHÓW PINII, OLIWY Z OLIWEK 
I PARMEZANU

HOME MADE BASIL PESTO, GARLIC, PINE NUTS, 
OLIVE OIL, PARMESAN CHEESE

22

6 FOCACCIA SÓL & ROZMARYN
WYPIEKANE W PIECU WŁOSKIE PIECZYWO 
Z SOLĄ MORSKĄ I ROZMARYNEM

FLAT OVEN BAKED ITALIAN BREAD WITH SEA SALT 
AND ROSEMARY

14

7 FOCACCIA Z MASŁEM 
CZOSNKOWYM
WYPIEKANE W PIECU WŁOSKIE PIECZYWO 
Z MASŁEM CZOSNKOWYM

FLAT OVEN BAKED ITALIAN BREAD WITH 
GARLIC BUTTER

14

ZUPY
SOUPS

1 KREM Z PIECZONEGO 
BURAKA Z EMULSJĄ 
Z KOZIEGO SERA / CREAM 
SOUP OF BEATROOT
EMULSJA Z KOZIEGO SERA, PESTKI DYNI, 
OLIWA PIETRUSZKOWA

GOAT CHEESE EMULSION, PUMPKIN SEEDS, PARSLEY 
OLIVE OIL

26

2 KREM Z WĘDZONEGO 
ZIEMNIAKA / CREAM SOUP 
OF SMOKED POTATOES
CHIPS Z SZYNKI PARMEŃSKIEJ, OLIWA 
PIETRUSZKOWA, ZIEMIA JADALNA

CRISP OF PARMA HAM, PARSLEY OLIVE OIL, 
EDIBLE SOIL

28

3 ZUPA MINESTRONE 
Z WOŁOWINĄ / MOST 
POPULAR ITALIAN 
VEGETABLE SOUP
WARZYWA SEZONOWE, BULION WARZYWNY, 
WOŁOWINA

SEASONAL VEGETABLES, VEGETABLE BOULION, BEEF

28

MAKARONY
PASTA

1 FETTUCINE Z BOCZNIAKIEM 
/ FETTUCINE WITH OYSTER 
MUSHROOM
BOCZNIAKI, POMIDOR, SZPINAK, OLIWA 
TRUFLOWA, SÓL PIEPRZ, BIAŁE WINO, 
NATKA PIETRUSZKI

OYSTER MUSHROOMS, TOMATO, SPINACH, TRUFFLE 
OIL, SALT PEPPER, WHITE WINE, PARSLEY

38

2 FETTUCINE Z KREWETKAMI / 
FETTUCINE WITH PRAWNS 
KREWETKI KRÓLEWSKIE, CZOSNEK, 
KOKTAJLOWE PODSUSZANE POMIDORY. NATKA 
PIETRUSZKI, MASŁO, BIAŁE WINO, SÓL, PIEPRZ

KING PRAWNS, GARLIC, CHERRY DRIED TOMATOES. 
PARSLEY, BUTTER, WHITE WINE, SALT, PEPPER

46

3 PACCHERI Z KURCZAKIEM / 
CHICKEN PACCHERI
KURCZAK, ŚMIETANA, GORGONZOLA, SZPINAK, 
OSTRE SALAMI, NATKA PIETRUSZKI, SÓL, PIEPRZ, 
BIAŁE WINO

CHICKEN, CREAM, GORGONZOLA, SPINACH, SPICY 
SALAMI, PARSLEY, SALT, PEPPER, WHITE WINE

38

4 GNOCCHI Z KOZIM SEREM 
I TRUFLAMI / GNOCCHI 
WITH GOAT CHEESE 
AND TRUFFLES
NADZIEWANE GNOCCHI Z KOZIM SEREM 
I TRUFLAMI, BOCZNIAKI KRÓLEWSKIE, ŚWIEŻA 
ŚMIETANA, ŚWIEŻA PIETRUSZKA, SÓL, MIELONY 
PIEPRZ, BIAŁE WINO

STUFFED GNOCCHI WITH GOAT CHEESE AND 
TRUFFLE, ROYAL OYSTER MUSHROOMS, FRESH CREAM, 
FRESH PARSLEY, SALT, GROUND PEPPER, WHITE WINE

52

5 LASAGNE BOLOGNESE
PŁATY MAKARONU PRZEKŁADANE MIĘSNYM
SOSEM BOLOŃSKIM, SOSEM BESZAMELOWYM,
PARMEZANEM ORAZ MOZZARELLĄ

LAYERS OF FRESH LASAGNA SHEETS, MEATY, 
BOLOGNESE SAUCE, BECHAMEL SAUCE AND PLENTY 
MOZZARELLA AND PARMESAN CHEESE

36

6 PENNE ALL'AARRABIATA
MAKARON PENNE, POMIDORY PELATI 
MINI ROMA, OLIWA Z OLIWEK, CZOSNEK, 
PEPPERONCINO, SÓL, PIEPRZ, BAZYLIA, 
GRANA PADANO

PENNE PASTA, PEELED TOMATOES, GARLIC, CHILLI 
PEPPERS, SALT, GROUND PEPPER, FRESH BASIL, 
GRANA PADANO CHEESE

36

KOMPOZYCJE SAŁAT
SALADS

1 SAŁATKA GOSPODARZA / 
HOST’S SALAD
ŚWIEŻE LIŚCIE SAŁAT, KURCZAK, PIECZONY 
BEKON, PRAŻONE ORZECHY, PARMEZAN, 
PAPRYKA, SOS SZEFA KUCHNI

CRUNCHY MIXED LEAVES, CHICKEN BREAST, CRISPY 
BACON, CASHEW NUTS, PARMESAN SHAVINGS,HOME 
MADE CHILLI YOUGURT DRESSING

36

2 SAŁATKA CEZAR / 
CAESAR SALAD
ŚWIEŻE LIŚCIE SAŁAT, PRAŻONY BEKON, 
KURCZAK, GRZANKI CZOSNKOWE, PŁATKI 
PARMEZANU, SOS CEZAR

CRUNCHY MIXED LEAVES, CRISPY BACON, CHICKEN 
BREAST, GARLIC&HERB CROUTONS, PARMESAN 
SHAVINGS, CAESAR DRESSING

36

3 SAŁATKA TERRA E MARE / 
TERRA E MARE SALAD
ŚWIEŻE LIŚCIE SAŁAT, POMIDORY, ŁOSOŚ 
WĘDZONY Z WŁASNEJ WĘDZARNI, 
POMARAŃCZA, MOZZARELLA, CZARNY SEZAM, 
DRESSING MANGO & CHILLI

CRUNCHY MIXED LEAVES, TOMATOES, HOME MADE 
SALMON, ORANGE SLICES, MOZZARELLA, BLACK 
SESAME SEEDS, MANGO & CHILLI DRESSING

38

4 SAŁATKA GRECKA / 
GREEK SALAD
POMIDOR, OGÓREK, OLIWKI, KOLOROWE 
PAPRYKI, CEBULA, BAZYLIA, SER FETA, OLIWA 
Z OLIWEK, MARYNOWANA CZERWONA CEBULA, 
KREM BALSAMICZNY

TOMATOES, CUCUMBER, OLIVES, MIXED PEPPERS, 
ONIONS, BASIL, OLIVE OIL, FETA CHEESE, 
PICKLED RED ONION, BALSAMIC CREME

32

5 SAŁATKA ROASTBEEF
CHRUPIĄCE SAŁATY, DRESSING PIKLOWY, 
POMIDOR, OGÓREK, PIKLOWANY BURAK

ROASTBEEF, CRUNCHY MIXED LEAVES, PICKLE 
DRESSING, TOMATOES, CUCUMBER, 
PICKLED BEETROOT

36

DANIA GŁÓWNE
MAIN DISHES

1 POLĘDWICZKA WIEPRZOWA 
SOUS VIDE / PORK 
TENDERLOIN SOUS VIDE
GRATIN ZIEMNIACZANE, PALONE WARZYWA 
SEZONOWE, SOS DEMI GLACE

POTATO GRATIN, ROASTED SEASONAL VEGETABLES, 
DEMI GLACE SAUCE

56

2 KURCZAK SUPREME 
SOUS VIDE / SUPREME SOUS 
VIDE CHICKEN
PIERŚ KURCZAKA, RISOTTO Z GROSZKIEM, 
MUS Z BATATA, JOGURT GRECKI

CHICKEN BREAST, PEAS RISOTTO, YAM MOUSSE, 
GREEK YOGURT

52

3 DUET BBQ   
PIECZONE ŻEBERKA WIEPRZOWE, SKRZYDEŁKA, 
DOMOWEJ ROBOTY SOS BBQ, 
GRATIN ZIEMNIACZANE, MIX SAŁAT

ROASTED PORK RIBS, WINGS, HOMEMADE BBQ SAUCE, 
POTATO GRATIN, SALAD MIX

56

4 KARK WOLNO GOTOWANY / 
SLOW COOKED BEEF NECK
WOLNO GOTOWANY KARCZEK WOŁOWY, 
GNOCCHI BURACZANE Z MASCARPONE 
I ORZECHAMI, KARMELIZOWANA GRUSZKA, 
SOS DEMI GLACE

SLOW COOKED BEEF NECK, BEETROOT GNOCCHI 
STUFFED WITH MASCARPONE & CHESTNUTS, 
CARAMELIZED PEAR, DEMI GLACE SAUCE

58

5 SMAŻONA RYBA 
KSIĘŻYCOWA 
/ FRIED MOON FISH
RYBA KSIĘŻYCOWA, SOCZEWICA Z GROSZKIEM, 
KREWETKI KRÓLEWSKIE, BISQUE Z OWOCÓW 
MORZA, SAŁATKA SEZONOWA

PAN FRIED MOON FISH, LENTILS WITH PEAS, KING 
PRAWNS, SEAFOOD BISQUE, SEASONAL SALAD

68

6 GYROS DROBIOWY NA 
FOCCACIO / HOME MADE 
GYROS ON FOCCACIO BREAD
GYROS DROBIOWY, SAŁATA, POMIDOR, OGÓREK,
GORĄCA FOCACCIA, SOS CZOSNKOWY, 
SOS OSTRY

CHICKEN GYROS, LETTUCE, TOMATO, CUCUMBER 
HOT FOCCACIO BREAD, GARLIC SAUCE, HOT SAUCE

38

7 DANIE TYGODNIA / 
DISH OF THE WEEK
ZAPYTAJ KELNERA

ASK YOUR WAITER

DESERY
DESSERTS

1 BOURBON CRÈME BRÛLÉE
SERWOWANY Z SEZONOWYMI OWOCAMI

SERVED WITH SEASONAL FRUITS

22

2 GNOCCHI NADZIEWANE 
KREMEM ORZECHOWYM / 
STUFFED GNOCCHI WITH 
CHOCOLATE & HAZELNUTS
SERWOWANE Z SOSEM MALINOWYM

SERVED WITH RASPBERRY SAUCE

24

3 CZEKOLADOWE BROWNIE / 
CHOCOLATE BROWNIE
CZEKOLADOWE BROWNIE, LODY DYNIOWE, 
MUS OWOCOWY, WIŚNIE

CHOCOLATE BROWNIE, PUMPKIN ICE CREAM, FRUIT 
MOUSSE, CHERRIES

24

menu dla dzieci
KIDS MENU

1 MAŁA PIZZA MARGHERITA
SMALL MARGHERITA PIZZA

20

2 PENNE Z SOSEM BOLOŃSKIM
PENNE PASTA WITH BOLOGNESE SAUCE

24

3 PIECZONE ZIEMNIACZKI
ROASTED POTATOES

14

MENUSmacznego!Smacznego!

DO KAŻDEJ SAŁATKI 
CHRUPIĄCA FOCACCIA
EVERY SALAD IS SERVED WITH
CRUNCHY FOCACCIO BREAD

fb.com/gospodawloszczyzna



1 MARGHERITA
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA FIOR DI 
LATTE, BAZYLIA

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA CHEESE, 
FRESH BASIL

27

2 FUNGHI
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA FIOR DI 
LATTE, PIECZARKI ZASMAŻANE W PIECU

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA CHEESE, 
MUSHROOMS

29

3 COTTO
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA FIOR DI 
LATTE, WŁOSKA SZYNKA COTTO

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA CHEESE, 
COTTO HAM

31

4 SALAME
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA, 
SALAMI NAPOLI

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA CHEESE, 
SALAME NAPOLI

31

5 HAWAJSKA / HAWAIIAN
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA, 
SZYNKA COTTO, ANANAS

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA CHEESE, 
COTTO HAM, PINEAPPLE

33

6 CAPRICCIOSA
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA, 
PIECZARKI ZASMAŻANE W PIECU, 
SZYNKA COTTO

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, OVEN FRIED 
MUSHROOMS, COTTO HAM

33

7 DIAVOLA
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA FIOR DI 
LATTE, KIEŁBASA PEPPERONI, PIKANTNE 
SALAMI, JALAPENOS

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA CHEESE, SALAME 
SPIANATA PICCANTE, PEPPERONI SASUAGE, 
JALAPENOS

37

8 VEGETARIANA
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA, 
PIECZONA CUKINIA, PIECZONY BAKŁAŻAN, 
PODSUSZANE POMIDORY KOKTAJLOWE, 
PIECZARKI, CEBULA, OLIWKI

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, BAKED 
ZUCCHINI, BAKED EGGPLANT, SEMI-DRIED 
TOMATOES, MUSHROOMS, ONIONS, OLIVES

37

9 BOLOGNA
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA FIOR DI 
LATTE, SZYNKA COTTO, PIECZARKI, CEBULA, 
PIECZONA PAPRYKA

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA CHEESE, COTTO 
HAM, MUSHROOMS, ONIONS, BAKED PEPPERS

37

SOSY
SAUCES

1 CZOSNKOWY
GARLIC

2 POMIDOROWY
TOMATO

3 BBQ
BBQ

4 KETCHUP
KETCHUP

5 SŁODKI CHILLI
SWEET CHILLI

6 OSTRY
HOT

7 PESTO
PESTO

CIASTA
DOUGH TYPE

1 RZYMSKIE NA ZAKWASIE 
(CIENKIE)
ROMA (THIN)

2 AMERICANA (GRUBE)
AMERICANA (THICK)

DODATKI
TOPPINGS

1 KREWETKA
KING PRAWN

2 GORGONZOLA, SER ASIAGO, 
MOZZARELLA, PARMEZAN, FETA
GORGONZOLA, ASIAGO CHEESE, 
MOZZARELLA, PARMESAN, FETA

3 SZYNKA PARMEŃSKA, SZYNKA 
COTTO, KIEŁBASA PEPPERONI, 
BEKON, KURCZAK, SALAMI

PARMA HAM, SPECK HAM, COTTO HAM, 
PEPPERONI, BACON, CHICKEN BREAST, 
SALAMI

4 CEBULA, PIECZARKI, PAPRYKA, 
CHILLI, JALAPENO, KUKURYDZA, 
BAKŁAŻAN, CUKINIA, OLIWKI, 
ANANAS, RUKOLA, ŚWIEŻY 
SZPINAK, POMIDORY

ONION, MUSHROOMS, PAPRIKA, CHILLI, 
JALAPENO, CORN, OLIVES, PINEAPPLE, 
RUCOLA, FRESH SPINACH, TOMATOES

5 DODATKOWA PORCJA GYROSA
EXTRA PORTION OF GYROS/KEBAB

11 SMOKEY JOE
SOS POMIDOROWO-BBQ, MOZZARELLA, 
SALAMI NAPOLI, BEKON, WĘDZONY SER, 
KURCZAK

BBQ SAUCE, MOZZARELLA CHEESE, CHICKEN 
BREAST, SALAME NAPOLI, BACON 
ASIAGO CHEESE

37

12 CZTERY SERY / 
QUATTRO FORMAGGI
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA FIOR DI 
LATTE, SER GORGONZOLA, PARMEZAN, 
SER ASIAGO

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA CHEESE, 
GORGONZOLA CHEESE, PARMESAN, 
ASIAGO CHEESE

37

13 CZTERY MIĘSA / 
QUATTRO CARNE
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA, KURCZAK, 
SZYNKA, BEKON, SALAMI NAPOLI

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA CHEESE, CHICKEN 
BREAST, HAM, SALAME NAPOLI, BACON

37

14 PROSCIUTTO E RUCOLA
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA, PO 
UPIECZENIU SZYNKA PARMEŃSKA, ŚWIEŻA 
RUKOLA I PARMEZAN

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA CHEESE, AFTER 
BAKING PARMA HAM, PARMESAN CHEESE, FRESH 
RUCOLA SALAD

39

15 GAMBERI
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA, 
KREWETKI, PIETRUSZKA, CZOSNEK, 
PŁATKI CHILLI

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA CHEESE, KING 
PRAWNS, GARLIC, PARSLEY, CHILLI FLAKES

40

16 KEBAB
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA FIOR 
DI LATTE, KEBAB Z KURCZAKA, KEBAB 
WOŁOWY, CZERWONA CEBULA, KOLOROWE 
JALAPENO

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
CHICKEN KEBAB, BEEF KEBAB, RED ONION, 
COLORED JALAPENOS

38

17 CRUDO TARTUFO
SOS PESTO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
PODSUSZANE POMIDORY, PO UPIECZENIU 
SZYNKA CRUDO Z TRUFLĄ

BASIL PESTO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SEMI 
DRY TOMATOES, AFTER BAKING CRUDO HAM 
WITH TRUFFLES

39

18 POLLO E PANCETTA
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA 
FIOR DI LATTE, KURCZAK, BOCZEK, 
CZERWONA CEBULA, OWCZY SER UBRIACO 
DOJRZEWAJĄCY W CZERWONYM WINIE

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
CHICKEN, BACON, RED ONIONS,SHEEP UBRIACO 
CHEESE MATURED IN RED WINE

39

19 VENTRICINA
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA 
FIOR DI LATTE, SALAMI VENTRICINA 
PICCANTE, CZERWONA CEBULA, JALAPENO, 
MASCARPONE, ŚWIEŻY PIEPRZ

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
SALAME VENTRICINA PICCANTE, RED ONIONS, 
JALAPENO, MASCARPONE CHEESE, 
GROUND PEPPER

38

20 BURRATA E FINOCCHIONA
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA FIOR DI 
LATTE, SALAMI FINOCCHIONA, BURRATA, 
GRANA PADANO, OLIWA Z OLIWEK

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
SALAME FINOCCHIONA, BURRATA CHEESE, 
GRANA PADANO CHEESE, OLIVE OIL

38

21 N'DUJA E BURRATA
SOS POMIDOROWY, MOZZARELLA FIOR 
DI LATTE, SALAMI N'DUJA, KIEŁBASA 
PEPPERONI, BURRATA, OLIWA Z OLIWEK, 
ŚWIEŻA BAZYLIA

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, 
N'DUJA SALAME, PEPPERONI SAUSAGE, BURRATA 
CHEESE, OLIVE OIL, FRESH BASIL

38

PIZZA
+6zł
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dania weganskie
VEGAN MENU

1 DANIE GŁÓWNE
MUS Z BATATA, PIECZONE 
WARZYWA, BÓB, KALAFIOR 
ROMANESCO, OLIWA 
PIETRUSZKOWA, PODSUSZANE 
POMIDORY, PIKLOWANA CEBULA

SWEET POTATO PUREE, ROASTED 
VEGETABLES, BROAD BEANS, 
CAULIFLOWER ROMANESCO, 
PARSLEY OIL, SUN-DRIED TOMATOES, 
PICKLED ONIONS

39

2 PASTA WEGAŃSKA
WEGAŃSKI MAKARON 
Z PSZENICY DURUM, SOS 
POMIDOROWY, CUKINIA, 
PAPRYKA, PIECZARKA, CEBULA, 
CZOSNEK, BAZYLIA, WEGAŃSKI 
PARMEZAN

VEGAN PASTA MADE FROM DURUM 
WHEAT, TOMATO SAUCE, ZUCCHINI, 
RED PEPPER, MUSHROOMS, ONION, 
GARLIC, BASIL, VEGAN PARMESAN 
CHEESE

36

3 ZUPA KREM 
Z BURAKA/ BEAT 
CREAM SOUP

22


